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  چكيده

در . هاي گوشتي انجام گرفت آزمايشي براي ارزيابي اثرهاي سطوح مختلف روغن بازيافتي رستوران ها و سولفات مس بر عملكرد و صفات لاشه در جوجه
از ) جوجـه  قطعه 12هر تكرار داراي (تكرار  3تيمار و  6با  3× 2در يك آزمايش فاكتوريل  308ي راس  گوشتي سويهجوجه ي قطعه  216اين آزمايش تعداد 

درصـد   2ي پايـه حـاوي    جيـره ) 2) ي سـويا  ي پايه ذرت وكنجاله جيره(شاهد ) 1هاي آزمايشي شامل  گروه. روزگي مورد آزمايش قرار گرفتند 42تا  1سن 
هـر كيلـوگرم سـولفات     ميلي گرم در 300+ درصد روغن بازيافتي  2ي پايه حاوي  جيره) 4در صد روغن بازيافتي  4ي پايه حاوي  جيره) 3روغن بازيافتي 

ميلي گرم در هـر كيلـوگرم    300+ جيره گروه شاهد ) 6ميلي گرم در هر كيلوگرم سولفات مس  300+ درصد روغن بازيافتي  4ي پايه حاوي  جيره) 5مس 
در ) P>05/0(ربـي بطنـي   نتايج حاصله نشان داد كه استفاده از سطوح مختلف روغن بازيافتي و سولفات مس در صفات لاشه بجـز چ . سولفات مس بودند
ميلي گـرم در هـر كيلـوگرم سـولفات مـس       300+  ي شاهد  ي شده با جيره در گروه تغذيه) ٪70/2(كمترين درصد چربي بطني . دار نبود بقيه صفات معني

شد  گيري  نتيجه. بر عملكرد نداشتند داري ي آزمايشي تاثير معني استفاده از سطوح مختلف روغن بازيافتي با و بدون سولفات مس در پايان دوره. بدست آمد
ميلي گرم در كيلوگرم سولفات مس بدون داشتن اثـرات سـوء بـر عملكـرد و      300درصد از روغن بازيافتي به همراه  4هاي گوشتي استفاده تا  كه در جوجه
  .ي آنها امكان پذير است صفات لاشه

  جوجه گوشتيروغن بازيافتي رستوران، سولفات مس، عملكرد، : واژگان كليدي
  

  مقدمه
نشـان دادنـد   ) 1988(در تحقيقي آتاري و واتكينـز  . شوند هاي غذايي طيور اضافه مي ها جهت افزايش و تأمين انرژي به جيره ها و روغن چربي

منوانوئيـك در  افزودن چربي اكسيد شده با مقادير بالاي پراكسيد به جيره سبب كاهش مقدار پلي انيك و اسيد چرب اشـباع و افـزايش ميـزان    
ي  درصد چربي تازه يا اكسيد شده در تغذيه 4هاي حاوي  در آزمايشي با جيره) 2005(جانيس و هرمان . ي بوقلمون شد ي سينه گوشت ماهيچه

وسفي و ي. ها ندارد ي جوجه داري بر عملكرد و صفات لاشه هاي گوشتي دريافتند كه استفاده از فرم تازه و اكسيد شده چربي اثرات معني جوجه
ي  در تغذيـه ) درصـد  6و  4، 2، 0(ي چيـپس بـا سـطوح     در تحقيقي در خصوص اثر روغن پسماند كارخانجات تهيه كننـده ) 1387(همكاران 

هاي گوشتي، گزارش كردند كه افزايش وزن و خوراك مصرفي تحت تأثير سطوح روغن مورد استفاده قـرار گرفـت، در حـالي كـه اثـر       جوجه
  .دار نبود از روغن بر ضريب تبديل غذايي، درصد تلفات و خصوصيات لاشه معنيسطوح مختلف اين نوع 

ا بـه دليـل داشـتن        توانند به عنوان منبع انرژي در جيره ها مي روغن بازيافتي حاصل از رستوران هاي غذايي طيور مورد استفاده قـرار گيرنـد، امـ
ي آنتـي اكسـيدان      مـي توانـد تـا       از طرفي سولفات مس به عنوان يك ماده. ندزن ي پراكسيد زياد، احتمالاً به سلامتي حيوان صدمه مي درجه
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در آزمـايش حاضـر اثـرات سـطوح مختلـف روغـن بازيـافتي        . هاي آزاد اسيدهاي چرب غير اشباع بشود هاي راديكال حدودي مانع از فعاليت
  .ها با و بدون استفاده از سولفات مس مورد ارزيابي قرار گرفت رستوران

  
  ها اد و روشمو

 12هر تكرار داراي (تكرار  3تيمار و  6با  3× 2در يك آزمايش فاكتوريل  308 -ي راس گوشتي سويهجوجه ي قطعه  216در آزمايشي تعداد 
بازيافتي بدون استفاده از روغن (شاهد ) 1هاي آزمايشي شامل  گروه. هاي آزمايشي تغذيه شدند روزگي با جيره 42تا  1از سن ) قطعه جوجه

ميلي گـرم   300+ درصد روغن بازيافتي  2حاوي ) 4در صد روغن بازيافتي  4حاوي ) 3درصد روغن بازيافتي  2حاوي ) 2و سولفات مس 
ميلـي   300+ جيره شاهد ) 6ميلي گرم در هر كيلوگرم سولفات مس  300+ درصد روغن بازيافتي  4حاوي ) 5در هر كيلوگرم سولفات مس 

ي سويا بودند كه با توجه به احتياجـات  مـواد مغـذّي     ي ذرت و كنجاله جيره هاي آزمايشي بر پايه .م سولفات مس بودندگرم در هر كيلوگر
مقدار خوراك مصـرفي، افـزايش وزن بـه صـورت هفتگـي      .  ي آغازين و رشد تنظيم شد براي دو دوره  NRC)1994(توصيه شده توسط 

ساعت 10انتخاب و پس از ) يكي نر و ديگري ماده(قطعه جوجه  2ي آزمايشي از هر تكرار  انتهاي دورهمورد اندازه گيري قرار گرفتند و در 
. گرسنگي، وزن كشي و كشتار شدند و صفات لاشه اعم  از وزن لاشه، درصد لاشه، درصد ران، سينه، جگر، چربـي بطنـي محاسـبه گرديـد    

  .ها با آزمون دانكن مقايسه شدند آناليز و ميانگين SAS هاي حاصل به كمك نرم افزار داده
  نتايج

نشـان داده شـده    1هاي گوشـتي در جـدول    نتايج حاصل از اثرات سطوح مختلف روغن بازيافتي رستوراني و سولفات مس بر عملكرد جوجه
  .است

)روزانه(وشتيهاي گ اثرات سطوح مختلف روغن بازيافتي رستوراني و سولفات مس بر عملكرد جوجه -1جدول                     
  ضريب تبديل غذايي  )گرم(خوراك مصرفي   )گرم(افزايش وزن   تيمار 
  04/2  59/80  58/39 شاهد

  88/1  38/81  55/43  درصد روغن بازيافتي 2
 04/2  98/80  18/40  در صد روغن بازيافتي 4

  mg/kg Cuso4 300  46/43  70/81  88/1+در صد روغن بازيافتي 2

  mg/kg Cuso4 300  72/38  34/81  10/2+در صد روغن بازيافتي 4

  mg/kg Cuso4 300  92/41  01/78  87/1+جيره شاهد
 P ns ns nsارزش 

SEM 
 

62/1  27/1  08/0  

هـاي گوشـتي نداشـت     داري بـر عملكـرد جوجـه    استفاده از سطوح مختلف روغن بازيافتي رستوراني و سـولفات مـس اثـرات معنـي    هر چند 
)05/0>P .( ا از لحاظ عدديبه طوري كه بـالاترين  مقـدار افـزايش وزن روزانـه     . هاي مختلف آزمايشي مشاهده شد تفاوت هايي بين گروهام
درصـد روغـن    2گـروه حـاوي   ( 4در گروه آزمايشـي  ) گرم 70/81(، بيشترين مقدار خوراك مصرفي روزانه 2در گروه آزمايش ) گرم 55/43(

ميلـي   300+ جيره شاهد ( 6در گروه آزمايشي ) 87/1(و بهترين ضريب تبديل غذايي ) سميلي گرم در هر كيلوگرم سولفات م 300+ بازيافتي 
  .مشاهده گرديد) گرم در هر كيلوگرم سولفات مس
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آورده شـده   2هاي گوشتي در جدول  ي جوجه نتايج حاصل از اثرات سطوح مختلف روغن بازيافتي رستوراني و سولفات مس بر صفات لاشه
  .است

  هاي گوشتي ي  جوجه گين مربعات سطوح مختلف روغن رستوراني و سولفات مس بر صفات لاشهاثرميان -2جدول   
  

صفات مورد 
  )درصد(مطالعه 

  
  
 شاهد

درصد  2
روغن 
 بازيافتي

درصد  4
روغن 
  بازيافتي

درصد روغن  2
 ميلي300+بازيافتي

 گرم در هركيلوگرم
 سولفات مس

درصد روغن  4
 ميلي300+بازيافتي

گرم در هركيلوگرم 
  سولفات مس

جيره شاهد 
گرم در  ميلي300+

 هركيلوگرم
 سولفات مس

  
  

SEM 
 
  

  
  ارزش

P 

 ns  24/1  72/72  88/71  66/72  05/72  60/72  26/72  لاشه

  *  ab04/3  a79/3 a92/3 a64/3 ab25/3  b70/2  27/0  چربي بطني
  ns  17/0  87/2  64/2  56/2  79/2  81/2  91/2  سنگدان

  ns  41/0  92/5  96/6  53/6  75/6  48/6  93/5  دستگاه گوارش
  ns  86/0  71/34  05/34  95/31  08/33  19/34  78/33  سينه
  ns  56/0  96/25  50/25  47/26  19/25  51/25  96/25  ران
  ns  17/0  81/2  3  18/3  11/3  06/3  01/3  جگر

a-b      :05/0( دار دارند در هرستون اعداد داراي حروف متفاوت از لحاظ آماري اختلاف معني<P.(  

  
داري بر چربـي بطنـي بـود     هاي گوشتي داراي اثر معني ي  جوجه با استفاده از سطوح مختلف روغن رستوراني و سولفات مس بر صفات لاشه

)05/0<P .( به طوري كه كمترين درصد چربي بطني)ميلـي گـرم در هـر كيلـوگرم      300+ جيـره شـاهد   ( 6درصد در گروه آزمايشـي  ) 70/2
 300+ درصد روغـن بازيـافتي    4گروه حاوي ( 5داري بين اين گروه و گروه آزمايشي  اين رابطه تفاوت معني بدست آمد و در) سولفات مس

هاي مختلف آزمايشـي   داري بين گروه هايي معني ي صفات لاشه تفاوت هر چند در بقيه. مشاهده نشد) ميلي گرم در هر كيلوگرم سولفات مس
هاي مربوط به دستگاه گوارش و جگر نيز در  رصدهاي مربوط به لاشه و سينه و كمترين درصدوجود نداشت ليكن از لحاظ عددي  بالاترين د

  .بدست آمد 4سنگدان و ران به ترتيب در گروه شاهد و گروه آزمايشي   بالاترين درصد. مشاهده شدند 6گروه آزمايشي 
  بحث

احتمالاً ناشي از خوشخوراك بودن جيره با استفاده از روغن ) يدرصد روغن بازيافت 2گروه حاوي ( 2خوراك مصرفي بيشتر در گروه آزمايشي 
توانند بر مصرف غذا اثرات مثبتـي داشـته    ها و چربي خوشخوراكي آنهاست كه مي بازيافتي رستوراني بوده است چرا كه يكي از خواص روغن

 6شايد خوشخوراك نبودن غذا در گروه آزمايشي . باشند كه مصرف خوراك بيشتر سبب افزايش وزن بالا نيز در اين گروه آزمايشي شده است
در هـر  . هاي آزمايشـي شـده اسـت    به علت عدم استفاده از روغن بازيافتي باعث كاهش مقدار خوراك مصرفي در آن در مقايسه با ساير گروه

ه است كه با يافته هـاي جـانيس و   ها نداشت داري بر عملكرد جوجه حال، استفاده از سطوح مختلف روغن بازيافتي و سولفات مس اثرات معني
احتمالاً به علت خاصـيت ضـد اكسيداسـيوني سـولفات      6دار درصد چربي لاشه در گروه آزمايشي  كاهش معني.  مطابقت دارد) 2005(هرمان 

دار  معني.  تكه موجب كاهش روند اكسيداسيون و نيز كاهش رسوب چربي در لاشه شده اس. مس و عدم استفاده از روغن بازيافتي بوده است
ي اثرات مثبت استفاده از سولفات مس به همراه درصد بالايي از روغن بازيافتي  نشان دهنده 6و  5نشدن درصد چربي لاشه در گروه آزمايشي 

گوشـتي،  هاي  ي جوجه ي چيپس بر تغذيه ي كننده اي، اثر روغن پسماند كارخانجات تهيه در مطالعه) 1387(يوسفي و همكاران . مي تواند باشد
گزارش كردند كه افزايش وزن و خوراك مصرفي تحت تأثير سطوح روغن مورد استفاده بود، در حالي كه اثر سطوح مختلف اين نوع از روغن 

  .دار نبود بر ضريب تبديل غذايي، درصد تلفات و خصوصيات لاشه معني
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گـرم در   ميلـي   300درصد روغن بازيافتي رسـتوراني بـه همـراه     4هاي گوشتي استفاده از  هاي غذايي جوجه شود  كه در جيره نتيجه گيري مي
  .ي آنها امكان پذير است كيلوگرم سولفات مس بدون داشتن اثرات سوء بر عملكرد و صفات لاشه
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Abstract 
This experiment was conducted to evaluate the effects using different levels of                           

yellow grease and copper sulfate on performance and carcass traits of broilers. This 
experiment was conducted in a completely randomized design with ٢١٦ of broiler (Ross-308) 
in 5 treatment and 3 replicate (with 12 hen in each replicate) from 1 to 42 days and included: 
1) control group without using yellow grease and copper sulfate,  group 2) 2% of yellow 
grease, group 3) 4% of yellow grease, group 4) 4% of yellow grease, group 4) 2% of yellow 
grease + 300 mg.kg of copper sulfate and group 6) 4% of  yellow grease + 300 mg.kg of 
copper sulfate. The results showed that the using of different levels of yellow grease and 
copper sulfate have significantly effects on carcass traits of broilers (P<0.05). The lowest 
percent of abdominal fat (2.70) was observed in 6 experimental groups but there was not 
observed any significant difference in abdominal fat between 5 and 6 experimental groups in.  
The overall results showed that the using 4% of yellow grease with 300 mg.kg of copper 
sulfate in diets of broiler without having any significant effects on their performance and 
carcass traits is traits of broilers. 
Keywords: Yellow grease, copper sulfate, performance, broilers 

 
  


